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Vini in abbinamento con ogni piatto.
Acqua minerale
Caffè
Vodka "Collezione Imperiale" - importazione diretta da Fontanka

Serata in collaborazione con                                               

SLOW FOOD FIRENZE
Durante la serata sarà presentato il libro                           

"SULLA VIA DORATA PER SAMARCANDA"                              
edito da Vallecchi, alla presenza dell'autore                               

Umberto Cecchi

SULLA VIA DORATA PER SAMARCANDA

Giornalista,direttore dell'emittente televisiva                    
Canale 10, è stato testimone dei grandi fatti di guerra 
e di pace dell'ultimo Novecento e ha diretto per anni 
"La Nazione " di Firenze.

Euro 31,00 per i soci SLOW FOOD - 35,00 per i non soci

Menù della serata

Balk in Afganistan, Samarcanda e Buckhara in 
Uzbekistan, tre cittàmilenarie che evocano storia e 
leggende: da Iskander, il greco Alessandro Magno, ai 
mongoli di Gengis Khan, fino ai tartari di Timur lo 
Zoppo, il sanguinario conquistatore che l'occidente 
conosce come Tamerlano. Leggende e verità si 
intrecciano in un viaggio sulle orme di Marco Polo e Ibn 
Battuta in un'avventura moderna, ricca di imprevisti, di 
incontri con vivi e morti, di storie recuperate nella 
sterminata Asia Centrale che nell'Ottocento fu teatro 
dello spionaggio fra russi e inglesi.

incluso:

Salat Stolicnij & Seliodka

*

Borsh Russkji

*

Mak
(originale torta di papavero, molto leggera e invitante)

(classica insalata russa condita con maionese fatta in proprio)

(zuppa di barbabietola rossa: è la zuppa più diffusa e                                               
apprezzata in Russia - servita con smetana)

Pelmeni Sibirskie
(pasta all'uovo in sfoglia fatta a mano con ripieno di                                                          

carne mista - serviti con smetana)

*

Kulebiaka
(carne macinata in crosta di pasta sfoglia,                                                         
con ripieno di funghi, uova, riso e carote)


